“Menu Festival”

Kir royal
Snacks et amusegueules:

Daiquiri
Galette au riz noir
Escargotine au pain a latomate et au jambon cru
Crustillant de morue
Bombon ala mozzarela
Croquette de tourteau
Asperges avec de la pate de Foie-gras
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Soupe de champignons avec éponge du ceps et huile de “ tartuffo”
Raviolis de séche avec des petits pois

Delacorbe grilleéavec une sauce verte de salade de la mer et « trinxat » de pommes de
terredouce et safran

Cuisse de canard r6ti avec chataignes, oignons et champignons
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Fromages artisanaux et “Fermiers’ d’'Europe, affinéspar lafromagerie“ Xavier” de Toulouse
Et Fromages seleccionés par Artur Sagués
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Petitsrouleaux de canelle farcis a la créme d’amandes « menjar blanc », glace caffé

“Sacher” anotre maniére
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89,00€ (8% delVA inclus)
Cesmenus ne seront servis que par table compléte




