“Menu Festival”

Kir royal
Snacksy Tapitas:

Sopa de bacalao y judias “ Perona’
Cacahuetes garrapifiados con mostaza
Gominola de vermuth rojo con aire de aceitunas
Cornet de crema de coliflor con huevos de arenque
Cargolina de Pan con tomatey jamon
Raviolisde atiin con verduritas
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Sopa de manzana con puerrosy buey de mar

Pasta de foie-gras con relleno de cepsy alcachofas al aceite de trufa blanca
Corvina asada a la carbonara de hingjo

Pato cocido a baja temperatura, con alcaparrasy anchoas
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Quesos artesanales y “Fermiers’ de Europa, afinados por la queseria“ Xavier” de Toulouse
y seleccionados por Artur Sagues
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Timbal de calabaza con mascar poney citricos

Lingote de chocolate y mousse de menta - after eight

Copita de Moscat Masia Carreras Marti- Fabra D.O. Emporda
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89,00€ (8% de I VA incluido)
Estos menus sblo se serviran por mesa completa




