“Menu Festival”

Kir royal
Snacksi Tapetes:
Sopa de bacalla | mongeta perona
Cacahuets garrapinyats a la mostassa
Gominola de vermuth negre amb aire d’olives
Cornet de crema de coliflor amb ous d”arangada

Cargolina de pa amb tomaquet i pernil

Crespellsde tonyina amb verduretes
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Sopa de poma amb porrosi bou de mar

Pasta de foie-gras amb farcida de cepsi carxofesal’oli detartufo “ Tofona blanca del Piamont”
Corball rostit ala carbonara de fonall

Anec cuit a baixa temper atura amb taperesi anxoves
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Formatgesartesanals i “Fermiers’ d’Europa, afinats per laformatgeria « Xavier » de Toulouse
i seleccionats per Artur Sagues
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Timbals de carbassa amb mascar ponei citrics

Lingot de xocolata i mousse de menta — after eight

Copeta de muscat Masia Carreras Marti- Fabra d.o. Emporda
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89,00€ (8% delVA inclds)
Aquests menus nomes se serviran per taula completa




